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Produktspezifikation Bio-Macadamia-Nüsse 
Product Specification Organic Macadamia Nuts 
 

Artikelbezeichnung: 
Article: 

Macadamia-Nusskerne Style 6, Kenia, Natur, Bio, Rohkostqualität 
Macadamia nut kernels Style 6, Kenya, untreated, organic, suitable for raw 
consumption 

Artikel-Nr.: 
Item No.: 

160xxx 

Hersteller: 
Producer: 

LIMBUA Group Limited, P.O. Box 341, 60100 Embu, Kenya 

Herkunft: 
Origin: 

Embu, Kenia 

Verkehrsbezeichnung: 
Product Name: 

Bio-Macadamia-Nüsse 
Organic macadamia nuts 

Sorte:  
Variety: 

Macadamia Integrifolia 
Macadamia Integrifolia 

Produktbeschreibung: 
Description: 

Style 6: Stücke, die in einem Sieb mit 4 – 10 mm Maschenweite gehalten 
werden. 
Style 6: Pieces held in a sieve with a mesh size of 4 - 10 mm. 
 
Aus ökologischem Landbau gemäß Verordnung (EU) 2018/848  
From organic agriculture according to regulations (EG) no. 2018/848  

Zolltarifnummer: 
CTC: 

08026200 

GVO: Verordnung (EU)  
Nr. 1829/2003 
GMO: EU Regulation No. 
1829/2003 

Das Produkt ist frei von GVO 
 
Absent/GMO-free 

Pestizide: 
Pesticides: 

Das Produkt entspricht den Richt- und Orientierungswerten für chemisch-
synthetische Pflanzenschutz-, Schädlingsbekämpfungs- und 
Vorratsschutzmittel des BNN in der zurzeit gültigen Fassung 
The product corresponds to the requirements for Pesticide Residue Levels of 
the German Association for Organic Production and Trade "BNN-Herstellung 
und Handel" (see www.n-bnn.de) 

Mykotoxine/ 
Schwermetalle 
Mycotoxins/  
Heavy Metals: 

Das Produkt entspricht den Anforderungen der VO (EG) Nr. 2023/915 und 
aktuell gültigen Ergänzungen. 
The product corresponds to the Comm. RG (EC) no. 2023/915 and further 
currently valid additions. 

Haltbarkeit: 
Shelf Life: 

24 Monate ab Produktionsdatum (in versiegelter und unbeschädigter 
Originalverpackung) 
24 months from production date (in sealed and undamaged original 
packaging) 

Lagerhinweis: 
Storage Advice: 

Kühl und trocken 
Cool and dry 
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Produktspezifische  
Merkmale: 
Microbiological  
Characteristics: 

 
Mikrobiologische Merkmale 
Microbiological characteristics: 

Messwert 
Value 

Einheit 
Unit 

Gesamtkeimzahl 
Total plate count 

< 100.000 KBE/ g 
CFU/g 

Enterobacteriaceae 
Enterobacteriaceae 

< 1.000 KBE/ g 
CFU/g 

E. coli 
E. coli 

< 10 KBE/ g 
CFU/g 

Schimmelpilze 
Moulds 

< 10.000 KBE/ g 
CFU/g 

Hefen   
Yeasts 

< 10 KBE/ g 
CFU/g 

Peroxid 
Peroxide 

≤ 2 mÄq/kg 
meq/kg 

Freie Fettsäuren 
Free Fatty Acids 

≤ 0,5% 

Salmonellen 
Salmonella 

negativ in 125 g 
absent in 125 g 

Feuchtigkeitsgehalt 
Moisture content 

≤ 1,8% 

 
Die mikrobiologischen Kriterien der Produkte entsprechen den 
Standardwerten der Deutschen Gesellschaft für Hygiene und Mikrobiologie 
(DGHM) 
The microbiological criteria of the products correspond to the standard 
values of the German Society for Hygiene and Microbiology (DGHM) 
 

Sensorische Merkmale: 
Sensory Characteristics: 

 
Farbe, Aussehen 
Colour, appearance 

Arteigen, rund, cremefarben/weiß 
Characteristic, round, creme/white 

Form, Oberfläche 
Form, surface 

Arteigen 
Characteristic 

Konsistenz 
Consistency 

Knackig, bissfest, geschmeidig 
Crisp, firm to the bite, supple 

Geruch 
Odour 

Arteigen, ohne Fremdgeruch 
Characteristic, free of foreign smell 

Geschmack 
Taste 

Arteigen, mild, nicht ranzig, ohne 
Fremdgeschmack 
Characteristic, mild, not rancid, free of foreign 
flavours 
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Durchschnittliche 

Nährwerte berechnet: 
auf 100g 

 
Die Nährwerte 
unterliegen den bei 
Naturprodukten üblichen 
Schwankungen. 

 
Average nutritional 
values calculated:  
per 100g 
 
The nutritional values are 
subject to the usual 
variations in natural 
products. 

 
 Messwert 

Value 
Einheit 
Unit 

Brennwert 
Energy value 

734 Kcal 

Brennwert 
Energy value 

3021 kJ 

Fett 
Fat 

73,1 g 

    davon gesättigte Fettsäuren 
    hereof saturated fatty acids 

12,5 g 

    davon einfach ungesättigte Fettsäuren 
    hereof monounsaturated fatty acids 

59,1 g 

    davon mehrfach ungesättigte Fettsäuren 
    hereof polyunsaturated fatty acids 

1,5 g 

Kohlenhydrate 
Carbohydrate 

5,1 g 

    davon Zucker 
    hereof sugar 

4,8 g 

Salz 
Salt 

0,0037 g 

Ballaststoffe 
Fibres 

10,8 g 

Natrium 
Sodium 

0,0015 g 

Protein 
Protein 

8,5 g 

 

Bio-Kontrollstellen-Nr.: 
Organic supervisory 
authorities No.: 

KE-BIO-154 (Ecocert) für LIMBUA Group Limited (Hersteller) 
DE-ÖKO-006 (ABCERT) für LIMBUA Deutschland GmbH 
KE-BIO-154 (Ecocert) for LIMBUA Group Limited (Producer) 
DE-ÖKO-006 (ABCERT) for LIMBUA Deutschland GmbH 

Sonstiges: 
Other: 

☒ Vegan / Vegan 
☒ Vegetarisch / Vegetarian 
☒ Glutenfrei / Gluten-free 
☒ Laktosefrei / Lactose-free 
☒ Ballaststoffreich / high in fibre 
☒ Koscher / kosher 
☒ Halal / halal 
Geeignet für: Lacto-Vegetarier, Ovo-Vegetarier, Ovo-Lacto-Vegetarier, 
muslimische Ernährung, jüdische Ernährung 
Suitable for: Lacto-vegetarian, ovo-vegetarian, ovo-lacto-vegetarian, 
Muslim & Jewish diet 
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Verpackung: 
Packaging: 

 

Primärverpackung 
Primary packaging 

Verbundmaterial 
Composite Material 

OPA/PE/ALU/OPA/PE 
OPA/PE/ALU/OPA/PE 

Umverpackung 
Secondary packaging 

Material 
Material 

Karton 
Carton 

Etiketten 
Labels 

Material 
Material 

Papier-Etiketten 
Paper labels 

 

Die Verpackung des Produktes entspricht den aktuellen 
lebensmittelrechtlichen Anforderungen, insbesondere der 
Bedarfsgegenstände-VO (EG) 1935/2004, den EG-Richtlinien 10/2011, 94/62 
und allen aktuell gültigen Ergänzungen  
The packaging of the product is in accordance to EEC regulation (EG) 
1935/2004, the directives (EG) 10/2011, 94/62 and further currently valid 
additions. 

Kennzeichnung 
Verpackung: 
Packaging labeling: 

Lot Nummer, Netto-Gewicht, Inhaltsstoffe, MHD, Lagerhinweise, Produzent, 
Importeur, Zertifizierungen  
Lot number, net weight, ingredients, best before date, storage, producer, 
importer, certifications 
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Allergene / Allergens: 

 
Allergene gemäß VO (EG) 1169/2011 LMIV 
Allergens according to EC-regulation 1169/2011 

In Rezeptur enthalten 
Contained in recipe 

Spuren sind möglich 
Traces are possible 

Ja 
Yes 

Nein 
No 

Ja 
Yes 

Nein 
No 

Glutenhaltiges Getreide und glutenhaltige 
Getreideerzeugnisse1 

cereals containing gluten and products thereof 

 
 

X 
 

 
X 

Krebstiere und Krebserzeugnisse  
crustaceans and products thereof 

 X  X 

Eier und Eiererzeugnisse  
eggs and products thereof 

 X  X 

Fisch und Fischerzeugnisse  
fish and products thereof 

 X  X 

Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse  
peanuts and products thereof 

 X  X 

Soja und Sojaerzeugnisse  
soybeans and products thereof 

 X  X 

Milch und Milcherzeugnisse  
milk and products thereof 

 X  X 

Schalen- und Hülsenfrüchte2 

nuts, pulses and products thereof 
X  X  

Senf und Senferzeugnisse  
mustard and products thereof 

 X  X 

Sesamsamen und Sesamerzeugnisse  
sesame seeds and products thereof 

 X  X 

Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
celery and products thereof 

 X  X 

Schwefeldioxid und Sulfite 
sulphur dioxide and sulphites 

 X  X 

Lupine und Lupinerzeugnisse 
lupine and products thereof 

 X  X 

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 
molluscs and products thereof 

 X  X 

 

1Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut 
 Wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut 
2Macadamia- oder Queenslandnüsse 
 Macadamianuts or queenslandnuts 
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Diese Spezifikation wurde nach bestem Wissen erstellt, entbindet den Empfänger unserer Produkte jedoch 
nicht von seiner eigenen Sorgfaltspflicht. 
Der Kunde ist allein verantwortlich für die Verwendung dieser Informationen und für die Verwendung, 
Lagerung und den Verkauf des Produkts. Diese Verantwortung umfasst die Einhaltung von Lebensmittel- 
und anderer relevanter Gesetze sowie die Haftung für Personen- und Sachschäden. 
Diese Version ersetzt ab dem Gültigkeitsdatum automatisch alle vorherigen Versionen. 
 
 
This specification has been prepared to the best of our knowledge, but does not relieve the recipient of 
our products from his own duty of care. 
The customer is solely responsible for the usage of this information and for the use, storage and sale of 
the product. This responsibility includes compliance with food and other relevant laws and liability for 
personal injury and property damage. This version automatically replaces all previous versions from the 
date of validity. 
 
 
 
 
 

LIMBUA Group Limited 
P.O. Box 341 
60100 Embu 
Kenya 

LIMBUA Deutschland GmbH 
Raunerweg 13 
82211 Herrsching am Ammersee 
Deutschland 
 

info@limbua-group.com 
www.limbua-group.com 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 

 

 


